
Amuse-bouche
Terrina Foie Gras de Pato com Marmelos e Trufas 

Duck Foie Gras Terrine with Quince and Truffle 
~

Entrada 
Appetizer

Lavagante Azul com sabores do Bosque
Blue Lobster with Forest Flavors

Prato Principal
Main Course

Magret de Pato Assado, Vegetais da Quinta 
Roasted Duck Magret, Farm Vegetables

Pré-Sobremesa
Pre-Dessert

Abacaxi, Côco e Lima
Pineapple, Coconut and Lime

~
Sobremesa

Dessert
Mil Folhas de Limão e Merengue 

com Sorbet de Manjericão  
Lemon Mille-Feuille and Meringue with Basil Sorbet

MENU

INFO:
Rua Frederico Arouca, 100 

2750-353 Cascais - Portugal
Tel.: +351 21 484 73 80 
Fax.: +351 21 484 48 27 

info@thealbatrozcollection.com
www.thealbatrozcollection.com

€115
Preço por Pessoa:
Price per person:

INCLUI
Wine Pairing, 

Águas Minerais e Café

INCLUDES
Wine Pairing,

Mineral Waters and Coffee

25 DE DEZEMBRO DE 2024 ~ DECEMBER 25TH, 2024

Christmas Menu

Menu Jantar 
de Natal


